Menu balu
»Roztanczona Odeska ze smakiem nowej kuchni
rosyjskiej”

Opera i Filharmonia Podlaska

*31.12.2019 godzina 23.00-4.00*
Koszt 300,00 zt/os. brutto

* %%

W tym roku zaserwujemy dania Restauracji ,,Pie¢ Debéw”
w Supraslu z nowoczesnej kuchni rosyjskiej
wyselekcjonowane z jej bogatej oferty.

Szef Kuchni Restauracji ,,Pie¢ Debow” Artur Lenczewski
proponuje podczas Wieczoru Sylwestrowego:

Przystawka na powitanie- serwowana
*

Bliny ze smietangq i ikrq tososia
*

Danie glowne na gorqgco - serwowane
*

Cielecina w sosie z korniszonow , na kaszy gryczanej

duszonej z grzybami i rosyjskq satatkq winegret
*

Deser - serwowany
*

Lody serowe z sosem z jarzebiny



Dania na gorgco w bemarach :
*

Ucha (zupa rybna)

Indyk w sosie z brusznicy

Szczi
*
Bouef Stroganoff na tartej ,kartoszce” z zielonym
szczypiorkiem

*

Pielemieni w trzech smakach

Oprocz dania serwowanego, na stotach gosci
zawitajq:

Pétmisek pasztetow
Satatka ,,Olivier”
Tatar z czosnkiem niedzwiedzim
Rolada z kaczki
Sledz pod szubg
ySato” z cebulkq i majerankiem
,Hotod”

Calos¢ wspomoggq stoly bufetowe z tradycyjnymi
przysmakami od ryb po miesiwo

Siomga z dymu olchowego
Kulebiak z Kumzq



Jajka z kawiorem
Sledz w $mietanie
Miesa pieczone z czerwonym chrzanem i ogorkami
Rolada ze szpinakiem
Racuchy ze sliwkami
Tatarki z tososia
Deski kietbas i smalcéw z wiejskim chlebem

Stodkosci:

Ciasta koktajlowe - sylwestrowe
*

Owoce w kompozycjach
*

Shoty

Ku ugaszeniu pragnienia:

Napoje zimne (cola, woda, soki, kwas chlebowy)
Napoje gorgce (kawa, herbata)

Dla podkreslenia smaku:
Alkohole serwowane do stotow
Wino musujqce

Wina pétwytrawne biate i czerwone
Wédka biata, czysta, rosyjska

Open bar - alkohole wszelkiej masci, serwowane bez
limitu, z baru prowadzonego przez zawodowych
barmanow



(Piekne i smaczne drinki dla Pan i Panéw )



